Schneider

LE GOUT DE L'ALSACE

. PREPARATION

INGREDIENTS _
1. Préparer une sauce a la creme avec sel, poivre et un peu de

Ingrédients fromage.
2. Rajouter du vin blanc.

. 3. Faire revenir les spaetzle dans du beurre.

Spaetzle aux ceufs frais : 400 9 4. Rajouter des lamelles de jambon du boucher.

Creme

Fromage

Vin blanc Emanouela Todorova

Beurre Site web

Lamelles de jambon Page Facebook

Sel, Poivre

Bon Appéti /

Découvrez d'autres idées recettes sur : www.traiteur-schneider.com / Suivez-nous sur : f [ > ]
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