Fiche necette Schieider

LE GOUT DE L'ALSACE

PREPARATION

INGREDIENTS

Pour 4 personnes

1.

Mini galettes de pommes de terre : 8

pieces 2.
Champignons de Paris : 200 g 3.
Viande de boeuf hachée : 150 g
Bacon : 4 a 8 tranches 4
Cantal: 100 g
5
6
7

Baon Appét /

Nettoyer les champignons et couper le bout du pied souvent terreux.
Emincer les puis les faire revenir dans une poéle a feu moyen
pendant 10 minutes pour bien les faire dégorger. Saler les
champignons pour les aider a dorer. Réserver.

Préchauffer le four a 170°.

Déposer les tranches de bacon sur une grille recouverte d'une feuille
de papier sulfurisé. Les mettre au four jusqu'a ce qu'elles soient bien
grillées. Réserver.

. Déposer sur la méme plaque recouverte de papier les mini galettes

de pommes de terre et enfourner pour 5 bonnes minutes.

. Faconner la viande hachée en mini steak de la taille des galettes de

pommes de terre. Les faire revenir a la poéle jusqu’a ce que
I'extérieur soit grillé mais I'intérieur encore bleu.

. Couper de fines tranches de Cantal.
. A la sortie du four, composer les burger : une galette, un steak, un

peu de champignons, une tranche de bacon, une tranche de Cantal,
une galette. Piquer I'ensemble et replacer au four pendant 15
minutes.

Servir bien chaud !
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