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LE GOUT DE L'ALSACE

. Préparation
INGREDIENTS )
1. Laver et couper les légumes

Ingrédients 2. Piquer les Gnocchi, le Chorizo coupé en tranches et les légumes sur
des petits bois de brochette
3. Saler et poivrer
. 4. Arroser les brochettes a I'huile d'olive
Gnocchi 5. Faire cuire sur le grill en retournant réguliérement
Chorizo

Courgette
Tomates cerises
Huile d'olive

Sel

Poivre
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