Schneider

LE GOUT DE L'ALSACE

. PREPARATION
INGREDIENTS _ _ _ _ _
1. Faire revenir les lardons dans la garniture Traiteur Schneider
Ingrédients 2. Epaissir la sauce avec de la maizena
3. Panez la mixture (ceuf + chapelure) a la poéle
4. Faire revenir le fond de tarte dans une poéle et le faire dorer pour
Un fond de tarte qu'il soit souple
Des lardons 5. Ajouter la garniture Traiteur Schneider, fine herbe sel et poivre
De la garniture extra-cremeuse 6. Ajouter la salade
Salade 7. Ajouter la tomate coupée en tranches
Tomate 8. Ajouter du concombre coupé en morceaux
Concombre
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