Fiche necette Schieider

LE GOUT DE L'ALSACE

. PREPARATION
INGREDIENTS
1. Préchauffer le four
Pour 4 personnes 2. Faire revenir les spaetzle dans le beurre
3. Ajouter en fin de cuisson l'ail écras.
4. Ajouter le basilic finement ciselé
Spaetzle 5. Ajouter quelques lamelles de jambon cru
Beurre 6. Ajouter des copeaux de parmesan
Ail frais 7. Farcir les tomates
Basilic ciselé 8. Mettre au four 15 minutes environ
Tranches de jambon cru
Parmesan
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