Schneider

LE GOUT DE L'ALSACE

. PREPARATION

INGREDIENTS _

1. Laver et sécher les nectarines. Les éplucher et les couper en
Pour 2 personnes lamelles.

2. Préchauffer le four a 250°.
Flamm'kit : 1 3. Mélanger la garniture creme du Flamm'kit avec la pate de pistache et
Nectarines : 2 le sucre.
Pate de pistache : 2 cuilleres a café 4. Poser les fonds de tarte sur une feuille de papier cuisson et étaler
S e S e dgssus le mélange précédent de creme et pate de pistache.
Amandes effilées : 30 5. ggpnoasﬁéepsa; fcflileés::s les lamelles de nectarines et parsemer
Lavande fraiche : quelques tiges pour la 6. Faire cuire le Flammekueche 6 a 8 minutes & 250° en posant la
decoration feuille de papier cuisson directement sur la grille placée dans le bas

du four.
7. La tarte flambée est cuite quand les bords commencent a brunir.

A la sortie du four, ajouter quelques fleurs de lavande en décoration et
deguster aussitot bien chaud.
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