Schneider

LE GOUT DE L'ALSACE

. PREPARATION

INGREDIENTS
1. Préchauffer le four

Ingrédients 2. Poser les galettes dans un grand plat allant au four
3. Tartiner les galettes de pesto

- 4. Poser une tranche de tomate

Un paquet de Mini galettes de pommes 5. Ajouter une tranche de mozzarella

de terre SCHNEIDER-3209g 6. Mettre au four 10mn

2 tomates (coupées en tranches) 7. Ajouter la petite olive noire

Pesto basilic 8. Décorer avec une feuille de basilic

2 boules de mozzarella (coupées en

tranches)

Olives noires
Feuilles de basilic

Bon Appéti /
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