[ Schineider \

. PREPARATION
INGREDIENTS :
o 1. Nettoyer les champignons.

Ingrédients 2. Eplucher puis hacher I'ail et I'échalote.

3. Laver et couper la ciboulette en trongons.

4. Faire revenir I'ail, I'échalote et les champignons 10 minutes dans le
Galettes de pommes de terre, carottes et beurre
céleri:3209 5. Saler et poivrer.
Girolles fraiches : 400 g 6. Ajouter la ciboulette ciselée et faites cuire durant 2 minutes.
Gousse dail : 1 7. Réchauffer les galettes et recouvrir avec les champignons.
Echalote : 1
B : 30
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Baon Appétit !

Découvrez d'autres idées recettes sur : www.traiteur-schneider.com / Suivez-nous sur : f [ > ]
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