INGREDIENTS

Ingrédients

Un paquet de Mini galettes de pommes
de terre SCHNEIDER-3209g

Fromage blanc ou garniture SCHNEIDER
Persil

Ail émince

Sel et poivre

Melon

Jambon de parme

Fromage blanc

Baon Appétit !

Schneider

LE GOUT DE L'ALSACE

PREPARATION
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Faire cuire les Mini Galettes de pommes de terre SCHNEIDER (au
four ou a la poéle)

. Laisser refroidir
. Dans un bol, mélanger le fromage blanc ou la garniture Traiteur

Schneider, le persil, I'ail émincé, ainsi qu'une pincée de sel et de
poivre

. Couper le melon en émincé

. Couper le jambon de parme en petit morceaux

. Etaler une couche de fromage blanc sur les mini galettes tiedes
. Etaler une couche de jambon

. Ajouter un peu de melon

Découvrez d'autres idées recettes sur : www.traiteur-schneider.com / Suivez-nous sur : f [ > ]
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