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Galettes de pomme de terre
au fromage blanc

INGRÉDIENTS

Pour 2 personnes

Galettes de pomme de terre : 400 g

Fromage blanc : 250 g

Ciboulette : 1 bouquet

Oignon : 1

Lard fumé : 2 tranches

Sel

 

Bon Appétit !

 

PRÉPARATION

1. Découper des lardons dans les tranches de lard.
2. Laver, sécher puis ciseler la ciboulette. Peler et hacher l'oignon.
3. Assaisonner le fromage blanc avec le sel, la ciboulette, l'oignon.
4. Faire revenir les galettes de pomme de terre comme indiqué sur le

paquet.
5. Servir les galettes de pomme de terre avec le fromage blanc

assaisonné et les lardons.

Céline Schnell
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