Schneider

LE GOUT DE L'ALSACE

. PREPARATION
INGREDIENTS
1. Coupez le Munster en tranches.
Pour 2 personnes 2. Laver la choucroute et la laisser égoultter.
3. Préchaulffer le four a 250°.
o o 4. Déposer chaque fond de tarte sur une feuille de papier sulfurisé.
FEmmLL Per e felmioss . 5. Etaler la mélange garniture créme sur les fonds.
Choucroute d'Alsace: 60 g 6. Déposer par dessus la choucroute, les lardons et les tranches de
Lardons:50 g Munster.
Munster fermier : 1/2 7. Ajouter un peu de cumin.
Cumin 8. Enfourner le flammekueche a 250° sur la grille du four placée en

position basse pour 6 minutes.

Céline Schnell
Site Web
Page Facebook

Baon Appét /

Découvrez d'autres idées recettes sur : www.traiteur-schneider.com / Suivez-nous sur : f [ > ]


nos-gammes/tarte-flambee/P%C3%A2te-flammekueche-fonds-four-%C3%A0-bois
https://unefilleenalsace.com
https://www.facebook.com/UneFilleEnAlsace/
http://www.tcpdf.org

